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MEINE IMPERIAL-KUCHE
"FRANKEN URBAN"”

Die Reduzierung auf das Wesentliche mit klaren Geschmacksstrukturen
und intensiven Aromen. Puristisch. Urban. Heimatkiiche.
Minimalistische Opulenz

Alexander Herrmann



Minimalistisc
Opulenz

...das sind wir. Prdzise. Klar. Pur.
Unsere Philosophie. Unser Interieur. Unser Haus.

...das sind unsere Meniis. Reduziert auf das Wesentliche.
Intensive Aromen. High End Produkte, die durch ihre Purheit
glanzen. Die sich selbst genug sind. Nichts lenkt ab.
Liebevoll fokussiert. Auf den Punkt. Nachhaltig umgesetzt.
Visiondr gedacht.

"“ll"llm Cool Dining.



Future Menti

pures Gliick.
L 4 Lauwarmes Buchweizenbrot | Kaviarbutter
0
v Sauerkraut-Chinakohl | Liebstdckel-Vinaigrette | Orangenfilet
0 Friihlingsrollencrunch | Rahmsauerkraut | Minze
Salat 1 - Salat vom Blumenkohl | Gewiirz-Vinaigrette
25 Romanasalat | Sauerampfer-Lassi
Kiirbis 2 - Geschmorter Kiirbis | Passionsfrucht-Vinaigrette
25 Chili | Kiirbiskerne | Hiittenkase
Add-0n: Tempura-Garnelen |+ EUR 9|
Pilze 3 - Gegrillte Pilze | Erdartischocken-Piiree
25 siiB-saurer Pilzfond | rosa Ingwer

Add-0n: Jakohsmuschel-Sashimi |+EUR 9|

Fisch 4 - Wildfang-Kabeljau | Wasabi-Kruste

35| 45 aufgemixter Rote Beete-Champagnersud
Fleisch 5 - Kross gebratene >>Silverhill-Entenbrust<<
45 Yuzu-Mayonnaise | Macadamianuss | reduzierter Entensud
Kase 6 - Sandros Fontalino aus der Biokaserei Wohifahrt
15 Aprikosen | gepickelte rote Zwiebeln
Schokolade 1 - 3erlei Schokolade in der Bento-Box
15 Schokoladen-Karamellcreme | salzige Schokostreusel

Shiso-Sorbet | weiBer Schokoladenschaum
Zwetschge | Haselnuss | Nougat

5-Gang:1+2+3+4oder5+6oder7 proPerson |EURIII |
6-Gang: 1+2+3+4oder5+6+7 pro Person |EUR 129 |
7-Gang: Komplett-Programm ;-) pro Person | EUR 159 |



Future Menii vegetarisch

pures veggie Gliick.

L Lauwarmes Buchweizenbrot | Meersalzbutter
v Sauerkraut-Chinakohl | Liebstdckel-Vinaigrette | Orangenfilet
Friihlingsrollencrunch | Rahmsauerkraut | Minze
Salat 1 - Salat vom Blumenkohl | Gewiirz-Vinaigrette
25 Romanasalat | Sauerampfer-Lassi
Kiirbis 2 - Geschmorter Kiirbis | Passionsfrucht-Vinaigrette
25 Chili | Kiirbiskerne | Hiittenkase
Pilze 3 - Gegrillte Pilze | Erdartischocken-Piiree
25 siiB-saurer Pilzfond | rosa Ingwer
Beete 4 - Gedorrte Beete | Wasahi-Kruste
35 aufgemixter Rote Beete-Champagnersud
Sellerie 5 - Im Ofen gerdsteter Sellerie
35 Yuzu-Mayonnaise | Macadamianuss | Lauchsud
Kase 6 - Sandros Fontalino aus der Biokaserei Wohlfahrt
15 Aprikosen | gepickelte rote Zwiebeln
Schokolade 1 - 3erlei Schokolade in der Bento-Box
15 Schokoladen-Karamellcreme | salzige Schokostreusel
Shiso-Sorbet | weiBer Schokoladenschaum
Zwetschge | Haselnuss | Nougat

5-Gang:1+2+3+4oder5+6oder7 proPerson |EUR99 |
6-Gang:1+2+3+4oder5+6+7 pro Person | EUR 109 |
7-Gang: Komplett-Programm ;-) pro Person |EUR 134 |



o

Sashimi
30

Hummer Cappuccino
15

Steak und Hummer
75

Sorbet
10

Steak de Luxe Menil

absolutes Food-Vergnigen.

Lauwarmes Buchweizenbrot | Kaviarbutter

Sauerkraut-Chinakohl | Liebstockel-Vinaigrette | Orangenfilet
Friihlingsrollencrunch | Rahmsauerkraut | Minze

1 - Ikejime Lachsforelle | Schnittlauch | Meerrettich
Frankische Ponzu aus Brottrunk und Apfelessig

2 - Hummerbisque | Einlage
aufgeschdumte Kaffeemilch

3 - Teil 1: Steak Starter
Dry aged Kalbsriicken >>Luma<<
Triiffel-Vinaigrette | Topinamburcreme

3 - Teil 2: Steak und Hummer Platte (zum Teilen angerichtet)
Gegrilltes US Ribeye Steak & flambierter kanadischer Hummer-
schwanz | Ofenkartoffel >>deluxe<< mit Sour-Creme

sautiertes Gemiise | kleiner Krautersalat | Yuzu-Mayonnaise
Pfeffer-Rahm | Chili-Hiittenkase

4 - Kirschbliiten-Joghurt-Sorbet | eingeweckter Kirschroster
Karamell-Mandeln

Bestellbar ab zwei Personen
4-Gang: 1+3+3+4 pro Person | EUR 99 |
5-Gang: Komplett-Programm: ;-) pro Person |EUR112|
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ZUM ABHOLEN!

Das Herzstiick des Imperial:
Unsere Steak & Hummer - Platte:

300 Gramm US-Ribeye Steak
100 Gramm Black Angus Filet
2 Stiick 2 Hummerschwdnze
3erlei SoBen: Sourcream | Gewilrz-Vinaigrette
Yuzu-Mayonnaise
Schmortomate | sautiertes Gemiise
Krautersalat | Ofenkartoffel

Fiir sagenhafte 99 €
(Fiir 2 Personen)

Bitte vorbestellen unter: 0911 - 24 02 99 55

Abholen von 17.00 - 20.00 Uhr méglich!
Mittwoch bis Samstag

imperial_by_ah n Imperial by Alexander Herrmann

Bitte fragen Sie nach unserer Allergenkarte!

KonigstraBe 70 | Niirnberg | ah-imperial.de
Immer aktuell bleiben mit unserem neuen Newsletter? Einfach registrieren unter ah-imperial.de



